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LOTT VALORE
OGGETTO: o DESCRIZIONE CIG NETTO
CONCESSIONE SERVIZIO € 790.550,00 +
1 MENSA SCOSTICA NEL COMUNE | g-a2/07735 | € 790.550,_00 (per
DI MONTEPRANDONE (AP) eventuale rinnovo)
CONCESSIONE SERVIZIO €.341.530,00  (di
MENSA SCOSTICA NEL COMUNE cui €. 906,20 per
2 DI CUPRAMARITTIMA (AP) 6733425616 | Oner della
sicurezza non
soggetti a ribasso)

p/c dei Comuni di Monteprandone e Cupramarittima

Gara europea a Procedura Aperta per I’affidamento

IN CONCESSIONE DEL SERVIZIO MENSA SCOSTICA NEI
MONTEPRANDONE (AP) E CUPRAMARITTIMA (AP) SUDDIVISO IN DUE LOTTI,
PREVIA AGGREGAZIONE DELLA DOMANDA

COMUNI Dl

Quesito n.12
per il lotto 2:

1.

2.

Si chiede la consistenza del personale soggetto ai passaggi diretti, presso le strutture interessate al
servizio che I'impresa aggiudicataria dovra rilevare, nel rispetto della parte normativa dei CCNL di
settore per il caso sussistano i relativi presupposti. In particolare si chiede di specificare: i livelli, le
mansioni, il monte ore, I'anzianitad di servizio e gli orari settimanali distinti per ciascuna unita
lavorativa e per quanti mesi all’anno gli stessi sono assunti.
in fase di sopralluogo ci & stato segnalato che alcune attrezzature sono di proprieta dell'azienda
uscente, si chiede pertanto I'elenco completo delle attrezzature che sono di effettiva proprieta della

di usura e relativi certificati di omologazione a norma ce.

3. Sichiede inoltre di specificare mensilmente, nell'ultimo anno di gestione, il numero dei pasti divisi
per plesso scolastico.

Risposta al quesito n.12.
Su indicazione del RUP, si riscontrano i quesiti sopra riprodotti nei termini che seguono:

stazione appaltante che rimarranno in comodato d'uso, specificando marca, anno di acquisto, stato




- In riferimento al punto 1, del quesito pervenuto, si fa presente che il personale in servizio
operante presso la mensa scolastica € costituita da 3 unita: Cuoco 35 ore settimanali;
Addetto ai servizi mensa 12 ore settimanali; Addetto ai servizi mensa 13 ore settimanali, per
60 ore complessive settimanali. Trattasi di personale interno allazienda che gestisce la
mensa scolastica, pertanto agli atti di questo Ente non si hanno altre informazioni;

- In riferimento al punto 2, si fa presente che le attrezzature presenti nei locali mensa non di
proprieta di questo Ente sono:

Forno vapore/convenzione Zanussi Professional Fcf- 10 1/1;

Frigorifero a 2 ante Digitale 1300 It — Serie AU — Zanussi Professional;

Armadio 2 ante in acciaio neutro con portine scorrevoli 1400/2000 mm — Zanussi
Professional;

Cappa tradizionale a parete AISI 430 — 1400 mmm — Zanussi Professional piu motore
estraibile;

Congelatore orizz. 18° - 25° C. 415 It — 760x1450x1000 mm.

Tavolo in acciaio con alzatina;

Lavandino ad una vasca,;

Tagliaverdure

Combinato tritacarne/grattugia;

10) Affettatrice.

- Inriferimento al punto 3 di seguito si specificano i pasti mensilmente erogati nell’'ultimo anno
di gestione:

SCUOLA Set.15 | Ott.15 | Nov.15 | Dic.15 | Gen.16 | Feb.16 | Mar.16 | Apr.16 | Mag.16 | Giu.16 TOT

INFANZIA 1.612 1.464 1.069 1.265 1.416 1.299 1.420 1.670 910 12.125

PRIMARIA 465 782 678 518 584 664 603 600 740 70 5.704

SECONDARIA - - - - 16 28 44 62 47 - 197

DOCENTI 30 296 286 211 234 302 257 244 297 272 2.429
Il Dirigente

F.to Dott. Lucia Marinangeli




