PROVINCIA DI

FERMO

STAZIONE UNICA APPALTANTE (S.U.A)
Fax 0734/232288 - PEC: provincia.fermo@emarche.it
Viale Trento n. 113, 63900 Fermo (FM)
C.F. 90038780442 — P1 02004530446

OGGETTO:

Gara europea a Procedura Aperta per I’affidamento

p/c dei Comuni di Monteprandone e Cupramarittima

IN CONCESSIONE DEL SERVIZIO MENSA SCOSTICA NEI

COMUNI Dl

MONTEPRANDONE (AP) E CUPRAMARITTIMA (AP) SUDDIVISO IN DUE LOTTI,
PREVIA AGGREGAZIONE DELLA DOMANDA

LOTT VALORE
o DESCRIZIONE CIG NETTO
CONCESSIONE SERVIZIO € 790.550,00 +
1 MENSA SCOSTICA NEL COMUNE | ga2/07735 | € 790.550,_00 (per
DI MONTEPRANDONE (AP) eventuale rinnovo)
CONCESSIONE SERVIZIO €.341.530,00  (di
MENSA SCOSTICA NEL COMUNE cui € 906,20 per
2 DI CUPRAMARITTIMA (AP) 6733425616 | Oner della
sicurezza non
soggetti a ribasso)

Relativamente al Lotto 1, si pongono i seguenti quesiti:

Quesito n.16.

In merito alla procedura di gara in oggetto si rappresenta che I'Articolo 7 del Capitolato Speciale

d’Appalto del Lotto 1 testualmente riporta “| piatti proposti giornalmente dovranno corrispondere

per tipo, qualita e quantita a quanto previsto negli allegati e cio

tabelle grammature e alle caratteristiche dei prodotti”.

Si chiede cortesemente la pubblicazione degli allegati richiamati

caratteristiche dei prodotti.

Risposta al quesito n.16.
Dietro trasmissione del Comune di Monteprandone, si pubblica quanto richiesto (Menu 2015-
2016.pdf), con la precisazione che si tratta del menu applicato nell'anno scolastico appena terminato,
in quanto solo in questi giorni 'ASUR sta predisponendo il menu del prossimo a.s.

Quesito n.17.

& rispettivamente al menu, alle

- menu, - tabelle grammature -

In considerazione di quanto sopra, in virtu del limite di pagine ed al fine di consentire a tutti i

partecipanti di sviluppare l'incidenza di eventuali prodotti migliorativi sul medesimo menu, si chiede

conferma che in fase di gara non vadano presentati menu.

Tanto al fine di poter correttamente valutare i relativi costi relativi allintroduzione di alimenti

biologici, DOP, IGP locali e tipici oltre a quelli imposti dal capitolato, presupposto per procedere

alla formulazione di un’offerta tecnica ed economica seria e ponderata, rispondente alle necessita

della commessa.




Risposta al quesito n.17.
Si conferma che I’intero progetto di servizio deve essere contenuto entro i limiti di cui al § 10 del
Disciplinare: 10 pagine (20 facciate) in formato A4, carattere Time New Romans, dimensione 12.

Quesito n.18.

Inoltre in merito ai criteri di valutazione di cui al punto A9 “ Sistema organizzativo del servizio” si

chiede cortesemente di voler esplicitare e indicare cosa s’intenda per “modalita utilizzo dei centri

cottura”.

Risposta al quesito n.18.

Per “modalita di utilizzo dei centri di cottura” di cui ai criteri di valutazione del punto A si intendono
le modalita con cui il gestore organizzera la preparazione dei pasti tra i 2 centri, in considerazione
della dislocazione dei refettori e dei vincoli di cui al capitolato d’appalto.

Quesito n.19.
Riguardo ai 20 pasti giornalieri in gratuita (art. 4 Capitolato) si chiede di sapere se essi siano inclusi

oppure esclusi dagli 81.500 pasti indicati nei documenti di gara

Risposta al quesito n.19.
Sono inclusi negli 81.500 pasti indicati nei documenti di gara.

Quesito n.20.

Si chiede di chiarire anche se, nell’ipotesi in cui il concessionario avra previsto in sede di offerta di
utilizzare un Centro cottura alternativo a quello di Via Giovanni XXIII, dovra o meno riacquistare le
attrezzature valutate in € 16.563 citate all’art. 5 del Capitolato

Risposta al quesito n.20.
Vedasi risposta ad analogo quesito contenuta nel file denominato QUESITO 7.pdf

Il Dirigente
F.to Dott. Lucia Marinangeli



